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            ÉCOLE HÔTELLERIE À LILLE        

            

        

    

        
                        

    

		
						
						
					
			
						
				
			école d'hôtellerie de la métropole Lilloise
		

				

				
				
							Découvrez en plus sur l’école d’hôtellerie de la métropole lilloise !
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							ÉTUDIANTS AU SEIN D'ECOSUP CAMPUS
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							TAUX D'EMPLOYABILITÉ DÈS LA SORTIE D'ÉTUDE D'ECOSUP HÔTELLERIE

					

				

				

					

		

					

		
				
				
			[image: ]Immersion Ecosup Hôtellerie
Découvrez les secrets de nos cuisines et de notre restaurant d'Application, une immersion illustrée par des interviews d'enseignants et d'étudiants...


		

				

				
				
					
			
						
						À DÉCOUVRIR
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							LA FORMATION AU BTS MANAGEMENT EN HOTELLERIE – RESTAURATION à l’école d’hôtellerie à Lille Ecosup Hôtellerie est reconnue par l’Etat, sur avis du conseil national de l’enseignement supérieur et de la recherche.
						

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				
							

							
					
			
						
				
			Quelle formation est faite  pour vous ?
		

				

				
				
							En Apprentissage ou en Initiale
ecosup hôtellerie est sur parcoursup pour le bts management hôtellerie – restauration
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MANAGEMENT RESTAURATION
MANAGEMENT CUISINE
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						Je souhaite de l'info
		
					
		

				

				

					

		

				
			
						
				
					
			
						
						J'aimerais candidater
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
						
					
			
						
				
							Inauguré en 1992, l’école d’hôtellerie EcoSup Hôtellerie propose des formations exclusivement du supérieur.
Ce recul et cette expérience en font une valeur sûre dans le paysage des formations en management de l’hôtellerie. Nous suivons et participons aux changements, aux mutations et évolutions de ce beau métier. Notre école d’hôtellerie à Lille adapte les offres de formation aux attentes et besoins des étudiants et des professionnels. Nous formons les actifs, les managers, les stratèges de ce secteur d’activité.
Depuis toutes ces années, nous avons formé des milliers de professionnels, vu de nombreuses évolutions de ce métier… Mais il reste une constante et pas des moindres : il n’existe pas de chômage dans ce secteur, le constat est même à la pénurie de main d’œuvre.
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			Devenir manager, ça commence à l'école d'hôtellerie à lille
		

				

				
				
							Pour ce faire, les études supérieures d’EcoSup Hôtellerie sont bâties sur un principe de progression constante et régulière. Chaque étape de formation vous amène sa part de management, qu’il soit spécifique à un service, à travers les diplômes de BTS et de Bachelor ou plus général et stratégique, à travers les études de Mastère. À la sortie du cursus complet, forts des expériences de stages et d’alternance, les étudiants diplômés de Mastère deviennent des Managers et trouvent dès leur sortie, des postes en adéquation avec leurs envies, avant même la fin officielle de leurs études, aussi bien en France qu’à l’étranger
						

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
			
						
		

				

				

				
				
			Présentation de l'école d'hôtellerie à Lille par l'étudiant en tourisme
		

				

				
				
							Présentation des cuisines, du restaurant d’application et foyer.
						

				

				
				
							Vidéo réalisée par Lorena
						

				

					

		

				
			
						
				
					
					
				

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Nos actualités
		

				

					

		

				
			
						
				
			
            
        
            Au restaurant d’application d’Ecosup, le 2 mai, l’ART se déclinera à l’envi… mais surtout dans l’assiette !
11 mars 2024


                                    Au restaurant d’application d’Ecosup, le 2 mai, l’ART se déclinera...
Lire plus...

                                



        

    
        
            L’Hôtellerie et la Restauration des perspectives INCROYABLES!
29 février 2024


                                    L’Hôtellerie et la Restauration : des perspectives INCROYABLES Jamais la...
Lire plus...

                                



        

    

            

        
		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Ils accueillent nos étudiants en apprentissage
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			AGENDA
		

				

				
				
							JOURNÉES PORTES OUVERTES
						

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
							L’occasion de découvrir les locaux, de rencontrer l’équipe pédagogique, les installations techniques, des étudiants et de commencer à vous familiariser à votre futur univers.
						

				

				
						
					
			
						
				
			samedi
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			avril 2024
		

				

				
				
							journée portes ouvertes
						

				

				
				
							9h30 à 13h
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			samedi
		

				

				
				
			25
		

				

				
				
			mai 2024
		

				

				
				
							journée portes ouvertes
						

				

				
				
							9h30 à 13h
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			samedi
		

				

				
				
			22
		

				

				
				
			JUIN 2024
		

				

				
				
							journée portes ouvertes
						

				

				
				
							9h30 à 13h
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			Maisons & Hôtels de Légende - France Tv
		

				

				
				
							Cette collection propose d’aller à la rencontre d’hommes et de femmes passionnés qui habitent des lieux de légende, les entretiennent ou y travaillent. Des propriétaires qui ont à cœur de les préserver, de les transmettre de génération en génération.
						

				

				
				
					
			
						
						Voir les dernières diffusions
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			CONTACTEZ -NOUS
		

				

				
						
					
			
						
				
			[image: ]Hélène Salmon
Directrice des études BTS
helene.salmon@ecosup-campus.fr


		

				

				
				
			[image: ]Stéphanie Lourme
Directrice-adjointe
stephanie.lourme@ecosup-campus.fr


		

				

				
				
			[image: ]Margaux Gilles
Référente handicap
 margaux.gilles@ecosup-campus.fr




		

				

					

		

				
			
						
				
						
											
													
										17 Place Charles et Albert Roussel - 59200 Tourcoing
									
	
											
													
										03 20 70 06 06
									
	
											
													
										contact@ecosup-campus.fr
									
	
											
													
										Etablissement accessible aux personnes à mobilité réduite.
									


				

				

					

		

				
			
						
				
					
			
		

				

				

					

		

					

		
				
				
					
			
						
		

				

				

				
						
					
			
						
				
							Mentions légales
						

				

					

		

				
			
						
				
							Plan du site
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
							Indicateurs qualité de la formation en apprentissage
						

				

					

		

				
			
						
				
							Conditions Générales de Ventes de la formation continue

						

				

					

		

				
			
						
				
							Conditions Générales de Ventes de la formation en alternance

						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
							
					
						Facebook
											
				
					

				

				

					

		

				
			
						
				
					
							
					
						Youtube
											
				
					

				

				

					

		

				
			
						
				
					
							
					
						Linkedin
											
				
					

				

				

					

		

				
			
						
				
					
							
					
						Instagram
											
				
					

				

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
							SAS IPAM / EcoSup 17 rue des Ursulines – 59200 TOURCOING – SIRET 513 766 246 000 13
Association EcoSup 17 place Charles et Albert Roussel – 59200 TOURCOING – SIRET 402 970 511 000 18
Établissement d’enseignement supérieur technique privé.
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